


Ponciano
Direccién: Av. Diego de Vasquez L1-3
Teléfono: 02 247-8310

Carapungo
Direccion: Capitan Giovanny Calles
Teléfono: 02 242-3346

Tumbaco

Direccién: Av. Interoceanica y
Pasaje Martinez (La Morita)
Teléfono: 02 237-4117

Cumbaya
Direccion: Centro Comercial Plaza Cumbaya
Teléfono: 02 289-2800

Centro Comercial Plaza del Valle
Direccion: Centro Comercial Plaza
del Valle San Rafael

Teléfono: 02 286-1280

IBARRA

Direcciéon: Heleodoro Ayalay
José Tobar 100102. Pilanqui
Teléfono: 06 260-5500 / 06 260-6555

SANTO DOMINGO

Direccion: Via Quito Km.1
diagonal al Hotel Zaracay
Teléfono: 02 276-3432 / 02 274-6276

SALINAS

Direccién: Enrique Gallo y Lupercio Bazan
Teléfono: 04 2770-471

Quitymbe )
Lira Nan 7 y Condor Nan
Teléfono: 02 273-9610 / 02 273-9611

Bicentenario
Av. De la Prensa N51-20 y Av. Amazonas
Teléfono: 02 224-0421

Centro Comercial Atahualpa
Direccién: C.C. Atahualpa
Teléfono: 02 265-3324

Maldonado

Direccion: Av. Maldonado S9-427
Teléfono: 02 265-5899

Isla Floreana
Isla Floreana E-791 y Seymur
Teléfono: 02 246-3957

Isabel la Catélica
Direccién: Isabela Catdlica y La Coruna
Teléfono: 02 250-1179 / 02 324-0144

MACHACHI

Direccion: Panamericana Sur
Teléfono: 02 230-9604 / 02 30-9602

RIOBAMBA

Direccién: Av . Daniel Leon Borja,
rente al parque infantil
Teléfono: 03 2961674 / 03 2961613

ESMERALDAS

Direccion: Av del Pacifico 8-01
(Barrio Las Palmas frente al PAI)
Teléfono: 06 370-0599

Mitad del Mundo

Direcciéon: Centro Comercial

Plaza Equinoccial

Teléfono: 02 239-8549 / 02 239-8679

Gonzales Suarez

Direcciéon: Gonzalez Suarez 1070 y
Bejarano

Teléfono: 02 223-0378

Veintimilla

Direccion: Veintimilla 1149 y
Av. Amazonas

Teléfono: 02 254-2518

Reptiblica del Salvador

Direccién: Republica del Salvador 1047
y Naciones Unidas

Teléfono: 02 227-5755

GUAYAQUIL

Victor Emilio Estrada 906 e Higueras
Direccion: Victor Emilio Estrada 906
Teléfono: 04 4604-788 / 04 612-367

Samborondén

Direccion: Av. Leon Febres Cordero
Km. 1, junto a PDV.

C.C. Avalon Plaza

Teléfono: 04 214-5301 / 214-5302

PROXIMAMENTE

Proximamente San Pedro de
Taboada (Sangolqui)



I'nformacion

Pizzeria El Hornero, 40 anos de tradicion

Era la década de los 70 en Quito. Cuatro colegas y amigos,
dos Ecuatorianos y dos Uruguayos -todos ingenieros de al
profesion- terminaron de construir uno de los primeros

edificios en la avenida Gonzalez Suarez.

En ese entonces esta no gozaba de la
exclusividad que tiene en la actualidad y

la planta baja del edificio permanecid : costumbre de las familias salir a comer,

vacia durante un ano. Frente a esa situa- !

cion -y afiorando la pizza de su natal embargo, fue la pasion de estos hombres

Uruguay- uno de los socios propuso :

crear una pizzeria con el tradicional sabor | 3 hesar de las adversidades.

mes de !

uruguayo. Fue asi cémo el

Hornero.

Publicidad

Saluda a Pizzeria El Hornero por
sus 40 anos de sabrosa historia

HAYFI PRODUCTOS GOURMET

a este sueno, a quien
uno de los socios
conocia desde su
juventud. En sus
inicios, el Gnico local
ofrecia en su menu
los platos mas tradi-
cionales del
charraa: chivito,
lasafia, milanesa y la
tradicional
cuadrada, la cual, se
dice, es producto de

Uruguay, Unica
region en ltalia que

esta particular forma.

En ese entonces, Ecuador no tenia una
tradicion pizzera, ademas

por lo que no fue facil empezar. Sin

por el naciente negocio lo que lo mantuvo

pequeno local tenia tanto éxito entre los

© comensales quitefios que no era raro

Fue el gran maestro pizzero uruguayo : yer yna fila de gente afuera del local,

Luis Alberto Cardozo quien supo darvida | esperando para degustar su exquisita '

pizza '
 con una variada oferta que
. pastas,
la migracién romana
: llo al provolone -con el sabor caracteristico
. del horno de lefa-
tiene su pizza con :
piedra -madurada por 21 dias- entre
: otros. Un extenso menu para satisfacer
. todos los gustos.

no era:

: Don Alberto Cardozo, el uruguayo quien
+ dio vida a este tradicional negocio en
+ Ecuador, dedico su vida a esta aventura.
+ Sus restos descansan en esta bella tierra.
: Hoy cumplimos 40 afios desde que nacié
. este suefio y en honory agradecimiento a
' su constancia, nuestros clientes pueden
. traer el vino de su preferencia para
. brindar con nosotros,
. descorche.

Lo 1%’

. pizza. Fue por ello que decidieron abrir un
. nuevo local en la avenida Amazonas. Hoy
. El Hornero cuenta con 24 locales en
' varias de las ciudades mas importantes
. del pais. Desde su nacimiento, esta
. tradicional pizzeria ha ido evolucionando
iy acompanando a sus clientes por
pais :

generaciones.

: Su menu, que aun conserva sus platos

iniciales, ha ido creciendo hasta contar
incluye
lasafas, novedosas entradas
como berenjena a la parmesana y portobe-

una variedad de
ensaladas, pollo, su tradicional carne a la

sin costo de

' CABTONERA
PICHINCHA

colucion en enpagees de cartin
.

Felicila a Pisgeria El Howmers en su 202 anisersario
por ou pudlifera labor y muchos éxilos futines.

PBX: 022 454 822 / 022 924 235 » Fray Agustin Le6n N52-165 y Amalia Eguiguren
Quito - La Florida « www.cartonerapichincha.com.ec
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La pizzeria El Hornero debe su nombre al ave
Un ave con muchas cualidades nacional del Uruguay. El hornero es una especie
Lo L Y mondégama presente en varios paises de
*-I;f' 4:"; m ¢ Suramérica. Este pequefio volador construye
= u}e‘ £ & 1 su tradicional nido de barro -semejante a un
‘ r " -'.‘-"I f . horno de barro- en arboles, construc-
o ciones y otras estructuras.
! En las fotografias podemos observar
@\ i : o un pajaro hornero construyendo su
T ' & : nido, el cual demoré dos meses en
f[Z%ERlA A A ' e fabricar. Trabajaba de 8 a 10 horas
HORNERO I diarias y, curiosamente, no trabajé los
! domingos. Es fascinante verlos mover-
se.

Es increible el trabajo que hacen... sin

manos!.
El pajaro hornero tiene una sola pareja
en toda su vida, pero construye un

. ‘ i 4 nuevo nido cada afo.
-

it~ T Nuestro nombre, El Hornero, no solo
i se debe a la semejanza de nuestros
. I e hornos de barro con el nido de este ave jEs un
Fotograffas: Daniel Carbajal Solsona privilegio llevar el nombre de un péjaro tan fiel
y trabajador!
Publicidad

VENTAS AL POR MAYOR de los Cipreses N61-69 y de los Helechos tifs. 02 248 3070 / 248 3071/ 09 9946 4014 ventasdelartesano@embutser.com.ec

Artésano

Felicita a El Hornero por su 40 anos.
Nos encanta ser parte de su historia.
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Dos iniciativas aseguran productos de calidad

411 ;5 calidad, lo primero MY es que el slogan | La central de produccién
de pizzeria El Hornero es mas que soloun L. )
.. En sus inicios, y a medida
s!ogan, es una practica que se lleva a. cabo i que la pizera iba
rigurosamente. Es uno de los pilares creciendo de manera
fundamentales de este tradicional negocio. : jnsospechada, cada uno

de los locales tenia sus
propios proveedores v,
por tanto, su propia
forma de preparar las
recetas. Asi, en 1998, y
con el fin de estandarizar
la calidad, se credé una

central de compras. . o
Pronto. esta evoluciond ubicada en Carapungo, al norte de Quito.
b

hasta convertirse en una . Alli se recibe la materia prima de la mas
central de produccién; alta calidad para elaborar varios de los
hoy una planta aproxi- : productos que luego se distribuyen a los
mada de 1.000 mts® : 24 |ocales en varias ciudades del pais.

Industrias Cotogchoa

En la década de los 80 la industria
guesera no estaba muy regulada en el
pais. Es por ello que la calidad del
qgueso para las pizzas de El Hornero
podia variar con cada compra. Este
hecho, y pensando siempre en la calidad
de sus platos, motivé a sus socios a
crear su propia queseria.

Fue asi que a inicios de la década de
los 90 se cred la queseria de El Hornero,
ubicada en Cotogchoa, en el Valle de
los Chillos, en el terreno de uno de los
socios. Fue el famoso quesero suizo,
Joseph Dubach -conocido por impulsar
la creacion de la quesera El Salinerito
en Guaranda- quien los entrend y
compartié las técnicas artesanales
para elaborar el queso de la mas alta
calidad.




En el ano de 1996, y con el fin de
suplir las necesidades del creciente
negocio, la queseria se trasladé a la
parroquia de Aloasi en el cantdn
Mejia, al sur de Quito. Esta moderna
planta de 1.000 m2 aun conserva la
tradicional receta de Dubach, la cual
combina con el uso de tecnologia de
punta para crear quesos de altisima
calidad. Esta produce, en su mayoria,
queso mozzarella, ademas de provo-
lone, burrata, ricota, mascarpone y
crema con la cual se producen nues-
tros postres

Todos los dias la planta recibe cuatro
tanqueros de leche de pequenos pro-
ductores de la zona, a la cual se le
hacen rigurosos examenes de labora-
torio para comprobar que no contenga
antibiéticos y asegurar su calidad.

Fotografias: Pamela'Boada

El proceso de produccion
cumple con todas las normas
de calidad exigidas por los
entes de control. La planta
produce entre 18 y 20 tonela-
das de queso mensualmente.
Segun Diego Sandoval, jefe
de planta, el orden, la disciplina
y la limpieza son tres palabras
claves para toda planta proce-
sadora de alimentos.

Ademas de la planta de pro-
duccion de quesos, Industrias
Cotogchoa también cultiva
algunas de las materias
primas para El Hornero como
orégano, perejil, racula y
tomate para elaborar salsa.
Estos son cultivados en 6.000
m2 de invernaderos.

| nformacion

Su produccion es organica en un
99%. El control de plagas se realiza de
manera biolégica, manual y quimica
de baja toxicidad y residualidad. El
sistema de riego, con el fin de optimizar
el uso del agua y el rendimiento de
los cultivos, se hace por medio goteo
a través de dos reservorios con el
agua que previamente se ha utilizado
para la produccién del queso, ademas

del agua de riego que baja de la montana

Corazon.

De este modo se asegura la calidad
de los productos y la materia prima
para la elaboracion de los platos de la
pizzeria El Hornero.




Publicidad

40 anos de asegurar frescura y calidad.

Felicidades y que sigan llenando .
de sabor la mesa de los ecuatorianos.

Felicita a su cliente Pizzeria El Hornero por sus 40 anos de
trayectoria , esperamos seguir trabajando en conjunto para
garantizar deliciosos platos y seguir creciendo en conjunto.

iFELICIDADES EN SU ANIVERSARIO!

®
2 inel'o
nmestible
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Aceite veget?!
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GUILLO

L a casa del enbutido.!

Hacemos de esta
la mejor pizza...

@) CASA Guillo

3341316 /334305 www.casaguillo.com info@casaguillo.com




Un negocio con responsabilidad

importante

P

dad.

Una de sus acciones, que nacié hace dos
meses, es un proyecto en el que cada :
viernes alimentan a 100 personas de dos :
ancianatos de las Hermanas de Calcuta, :
uno de mujeres y otro de hombres, !

ubicados en Tumbaco.

El menld que brindan es muy variado y
balanceado, preparado en la Central de El

ara pizzeria El Hornero no solo es
la calidad de sus
productos sino su afan por aportar
con su granito de arena, lo cual se ve !
reflejado en sus politicas de responsabili-

Por otro lado, otra de sus politicas
apunta al consumo de productos
nacionales, lo cual se cumple en
un 99%. Ademas, en cuanto a la
responsabilidad ambiental, la

empresa realizé un estudio de la
huella de carbono que producen
para lo cual estdn tomando acciones
para disminuirla.

Hornero ubicada en Carapungo, con :

productos de la mejor calidad.

De acuerdo a Sandra Rosenfeld, gerente
de marketing de El Hornero, el proyecto
nacié debido a que la poblacién de ancia- :
nos es uno de los sectores mas olvidados :
y que, como empresa, tienen la obligacion

moral de aportar con esta poblacion.

Por otro lado, otra de sus politicas apunta
al consumo de productos nacionales, lo :
cual se cumple en un 99%. Ademas, en
cuanto a la responsabilidad ambiental, la :
empresa realizd un estudio de la huella de
carbono que producen para lo cual estan

tomando acciones para disminuirla.

Fotografias:EFFHornero

NANDR
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La experiencia adquirida en estos
40 aiios, |a demuestran en el sabor
de cada uno de sus platillos.

e

~._iFeliz aniversario! |

| nformacion

Publicidad
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“EL HORNERO?” festeja sus 40 aros y nos sentimos
muy orgullosos de ser parte de Ustedes.
Les expresamos nuestras sinceras

felicitaciones por un afo
mds de éxitos.

D’Gres felicita a Pizzeria
El Hornero en sus 40 anos

i . 02-2460666 — 09-97755564

Tel. 02-2376285 - 09-93930871
02-2380093 - 09-9450720

P ublicidad

Gracias Pizzeria el Hornero

por brindarnos sus mejores recetas
estos 40 anos, i FELICIDADES |

!q SOLUCIONES PARA HOTELERIA Y GASTRONOMIA CiA LTDA




PROMUEVE TU NEGOCIO
en el mundo digital

o

Contdctanos Telf.: 2416 658 / 6010 924 / 6022 414 ventas@bmpublicidad.com.ec Siguenos  (f @bmpublicidadem
www.bmpublicidad.com.ec @ @bmpublicidadec

« Fecha de publicacién: Noviembre 2018 Contenido: Pizzeria El Hornero Redaccién Adriana Camacho Comercializacion: BM Publicidad
« Director General: Msc. Washington W. Boada Disefio y diagramacién: Jonathan Mufioz Circulacién: El Comercio con suscriptores ZONA NORTE / ZONA CENTRO/
« ZONA CUMBAYA-TUMBACO, VENTA CALLE / ZONAS CENTRO / CENTRO HISTORICO / NORORIENTAL / NOROCCIDENTAL / SUROCCIDENTAL / CENTRO NORTE /

) SANTO DOMINGO / GUAYAQUIL / mas 5104 ejemplares adicionales




\ Los felicitamos y saludamos
;1;_ por sus 40 anos de trayectoria
i NG SO )
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Blanco
Laminado

Champinon Champinon
Blanco Entero Crimini

Portobello
Laminado

Champinor
Portobello
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LICITA A PIZZERIA EL HO RNER.

Ponemaos a disposicicn, nuestras lineas:
> Linea Institucional
O Catering
d EBestaurants
O  Hoteles
Linea Comercial
Bodegas
Tiendas
Convenios Empresariales y
con Asociacion de Empleados.
Canastas Navidefias
Fundas de Caramelos
Linea Consumo Directo
d  Venta directa local Mercado
Mayorista B 3-5
Tarjeta de afihiacion con prandes descoentos
en tu primera compra. Totalmente GRATIS.

PRODAVIC MAS DFERTAS,

Ubicanos en el Mercado Mayorista de Cha
nuevo patio de comidas Comisaria
Vizitanos en: ww cmasofertazs.com

Contdctanos al U232

4 0 Hnos

Compartiendo
buenas historias

Y, LA INDUSTRIA
HARINERA S.A.

Excelencia desde 1938

www.santa-lucia.ec



e 2 ANOS
)’ VIAJES

Porque somos ecuatorianos y amamos nuestro pais

En nuestro aniversario 40, botamos la casa por la ventana
y sorteamos 40 viajss ¢/u para dos personas y asi puedas _
conocer nuestro lindo Ecuador. PIZ e

Por cada $25 de consumo reclama tu cupon para el sorteo.
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